
 

 

SABATO  

9 GIUGNO 2007  
ORE 17,30 

 Loggia Palazzo 

PERSICHETTI 

Piazza del Popolo 
Corridonia 

 

LABORATORIO DEL 
GUSTO 

 

MilleFIORI-MilleSAPORI:. 

il MIELE, le CONFETTURE e i 

FORMAGGI, baciati dal VINO. 
  

• I Formaggi a Latte Crudo incontrano i Mieli 
Uniflorali (Acacia, Timo, Tarassaco, Erba 

melica, Melata, Erica) e le Confetture (Frutta 

e Verdura); in abbinamento i Vini Passiti e  
di Visciole marchigiani e il Vino Cotto. 

• Conducono il Laboratorio: Silvano 

Buccolini (Az. Agr. SI.GI Macerata), Laura 
Colò (Apicoltura Valeria - Nonsolomiele 
Macerata) e Gianpaolo Antongirolami (Slow 

Food Corridonia). 

Costo iscrizione € 10,00 (max 30 persone). 
Prenotazione obbligatoria ����– (349_0768720) 


