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Slow Food“

Corridonia

www.slowfoodcorridonia.it

EIBLICTECA COMUNALE
CORRIDONIA

ENOGASTRONOMIA DEGLI ANNI 30
Cena Degustazione “TIRABASSO SOIREE"

dopo ’inaugurazione della mostra fotografica a Palazzo Persichetti
“Corridonia tra Presente, Passato e Futurismo”

Domenica 6 dicembre 2009 ore 20,30

Antipasti
Primi
Secondo

Dolce
Vini

presso I’Osteria “I BEATI PAOLI”
via Cavour,105/107 — Corridonia(MC)

Cena di gala

Zucchette alla russa (n.95)* Crostini di Fegatini (n.89)*
Sformatino di Gobbi (n.173)*
Minestra “Duce” (n.57)*
Vincisgrassi (n.291)*
Piccione novello ripieno all’Aurora (n. 609)*
con Patate al forno a legna (n.608)*
Zuppa Inglese (n.735)* con Dark Passion Varnelli

Maceratino Bianco ““Colli Maceratesi *“ Cantina Santa Cassella

Rosso Piceno “San Martino” Cantina Ciu Ciu
Maceratino Passito “Gottifredo’ Cantina Capinera

*Sncicth @ rulhim
nigli anni tranka’
IL CUOCO CLASSICO

Casara Tirabassn

e coa i
Exic Hammu Ercali

Edgisri Ratscamars

ENDCASTROMLA DECLIANNI 20

Casare Timbasso msee il 26 g i 123 g Montapp

da una fomiglis di mezzadri, Nal paese la pante vive di
agricaliura e con la produzions di imcee & cappalli di
paglia. Dopo alcuni anni di emigrazione a Buenos Aires,
nal 1919 si trasforisce o Moceraln e intraprando con
s e il mastiere di cuoco sine o diventare capooucco
dal prestigioss Hotel Exropa, Esondisee nel 1922 con una
colazions in Preftiurs in onos dal princips Umbedo di
Zavoia o da allora @ chismato ed allestice § pranzi uffiziali
pib impotant in mole cith delle Marche. Nal 1925
assuma la direziana del restauram Afie Teme, un origina-
lissinw oomyplasso capitaliem con eaffs, leatro, sala latto-
ra, rinemabograls, pista di pattinagno, realizmio nal pri-
mi dopoguerra dal cav. Biago Micoed Farn @ con ingres-
o giluatn al piano larm dalle Pibliotess Comunale. Nal
Libeo I Canco (Jassioe del 1960, iproposto recenbamente
da Retecamars' in una ristampa cursts dal prof. Evio
Hemmas Eroli, i1 Timbasso presanta piatti dalla tavols
tradizionale marhigions o flance di quelli i dsenanz
nazionale; ricetle di qusto & nome estercfili, illustrats in
forma piscevole & in oran parta, ancors opgi aicabili

* La numerazione corrisponde alle ricette
originali del Tirabasso nel libro Il Cuoco
Classico, Edizioni Retecamerale che sara
possibile acquistare durante la cena grazie
alla collaborazione con La Bottega del Libro
di Macerata. Alcune di queste pietanze
Jurono offerte a Benito Mussolini nel 1936
nel pranzo offerto a Macerata cucinato dallo
stesso Tirabasso dopo che in mattinata era
stata inaugurata la Piazza Filippo Corridoni.

Costo cena € 30

Prenotazione & 0733 433235
333 6730041



