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Slow Food’

Corridonia

nica 21 Dicembre 2008 ore 12,30
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presso I’Osteria

“I BEATI PAOLI*

via Cavour,105/107 -
Menu:

Antipasto : Galantina con Gelatina allo -
Zafferano, Crostini di Fegatini di Pollo e Insalata russa.

Primo : Straccetti con Brodo di Carne.

Secondo : Tagliere di Carni bollite (Cappone, Cotechino Montirotti, Prosciutto, Polpa,
Lingua, Spalla, Coscia di Vitello,) con salse verdi.

Contorni: Rugni strascinati in padella e Gobbi alla parmigiana con Maghetti di Pollo
Frutta: Mele Rosa dei Sibillini del Presidio Slow Food.

Dolce: Panettone dell’Osteria.

Vini: Vernaccia di Serrapetrona Docg secca Alberto Quacquarini, Petronio Alberto
Quacquarini, Vernaccia di Serrapetrona Docg dolce Alberto Quacquarini.

qualita da salvaguardare, realizzate secondo pratiche tradizionali.

.‘*. 1. e I Presidi sono progetti di Slow Food che tutelano piccole produzioni di
? Presidi Slow Food
www.presidislowfood.it

Prezzo per il pranzo € 40,00

Prenotazioni entro il 19 Dicembre
B-(0733_433235)-(347_3032433)—( 333_6730041).




