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COMUNE DI CORRIDONIA
ASSESSORATO ALLA CULTURA

CORRIDONIA_Palazzo PERSICHETTI
Piazza del Popolo
SABATO 07 maggio 2011 ore 17,30 _. #%

Disputandum

BIELIOTECA COMUNALE
CORRIDONLIA

“ISEGRETI della TAVOLA
di MONTALBANO.
Le ricette di Camilleri’”’

conferenza a cura di Stefania Campo.

Un’indagine sull’universo gastronomico di Andrea
Camilleri, espresso attraverso il suo illustre personaggio: 1
commissario Montalbano, goloso e continuamente affetto
da un “pititto” smisurato. Ne viene fuori un’antologia
gustosa come una tavolata ben imbandita, con rievocazioni
di alimenti e pietanze tratte dai suoi ricordi dell’infanzia 1

Stefania Campo

I segreti della
tavola di
MONTALBANO
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Le ricette di Andrea Camilleri

Sicilia. Il cibo diventa protagonista trasversale di tutte le
storie, € acquista una valenza affettiva molto forte,
sinonimo di materializzazione dell’amore materno. Pe
Montalbano il cibo e 1’oggetto del desiderio, piu importan-
te degli altri piaceri e deve essere conquistato a tutti 1 co-
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Con la collaborazione della

BOTTEGA del LIBRO

. tarso dell Repubblicn 7,9
di Macerata 67100 NACEZATA £

Td. 0733, 730046

Seguira aperitivo offerto
dalla Cantina Velenosi
www.velenosivini.com

Si consuma per vivere
e non si vive per con-
sumare............
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Sabato 07 MAGGIO 2011 ore 20,30
“MONTALBANO A TAVOLA”

CENA DEGUSTAZIONE

dono la conferenza al Persichetti
su MONTALBANO di CAMILLERI

presso I’Osteria

“1 BEATI PAOLI”

via Grazie,71 — Corridonia (MC)
Menu:
Antipasto:

Sarde a Beccafico * pag. 44

Alici con Cipolle e Aceto * pag. 96

Gamberetti e Polipetti in saletta * pag. 64

Polpette di Neonata * pag. 43

Pane Cunzato * pag. 74 !
Melanzane alla Parmigiana * pag. 26

Caponata * pag. 90 1

Primi: * =
Pasta alla Norma con Pesce Spada * pag. 75
Cous Cous di Pesce * pag. 121

Dolce: Sorbetto al Limone con Agrumi aromatizzati all’ Arancino VARNELLL
|

Vini Cantina VELENOSI (www.velenosivini.com)

e RICETTE di CAMILLERI tratte dal libro “MONTALBANO A TAVOLA” _|l'r
di Stefania Campo che sara presente alla cena.

b
Prenotazioni entro il 06 Maggio B—(0733243 32 35)-(333_6730041) .. '

Prezzo per la cena € 25,00-'




