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A Slow Food’

Corridonia

wVenerdi 14.N OVE{MBMOre 20, ‘
SGENA INDIANA

Degustazione a cura di Carole.Chapman

presso I’Osteria de “I BEATI PAOLI”

via Cavour,105/107 — Corridonia ‘
< -
i L

ANTIPASTO: POPPADUMS WITH MANGO CHUTN
(Poppadum con marmellata IndlaIMHEEKH KEBAB WITH RALTA (Polpetione di'manzo con
salsadi yogurt, aglio elqg.t..ﬁolo) “ J’ \ . ~ a K\

PRIMO: VE(}ETABLE’SAMOSAS WITH MATO AND ONION CUTNEY (Ravioli di
pasta fritta ripieni di verdure con salsngl poMp& e cip ) !

SECONDOQO: CHICKEN TIKKé"MASALA (Pezzi c}i Pollod _Jt\,.rinato in yogurt con spezie tandoori, ¥
zenzero fresco, aglig.e limone p01 aﬁd:tlto 1n\fbfno) \ !

@ONTORNI: PARKA DARE (Lentlcchle . N hi
BRINJAL BHAJI :AUBERGINES COQKED>

AIPUR (Mel@nza‘ﬁe ﬁﬁl‘fate e pgi cotte cn pomoﬂorl ~

OBI POTATOES AUEIFLOWER COOKED"
TOMATOES (‘Patate e-cavelfiore cotto con spe21e e pomodori)\

BASMATL RICE - riso-Basmath) & & \

KULFI INDIAN ICE CREAM F IQVOURED WITH PISTACHIO’%’%MO
dell’ India con,plstacc?fu) \'-_LQ

Tt |
— L —
tigianale La Rocca Manerba -—

Prezzo per la cena € 32,00

Prenotazioni entro il Novemb
E—(07 33 433235)—(333_6730041).




