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VERDI E VERDICCHIO

Antonio Battei presenta

A tavola con Giuseppe VerdI.
Buon appetito Maestro

ANTOAM RATTEE

7 avola con

GIUSEPPE VERDI Battei editore, collana Parmigianina

domenica
21 LUGLIO

MAFSTRO

BATTEL

Tommaso Lucchetti presenta

Il melodramma imbandito:
lieti calici e mense preparate
nel repertorio operistico

sabato
27 LUGLIO

Enoteca Civica
ore 17.30

Corrado Rollin presenta

uracks: Sl

Gia la mensa
¢ preparata

domenica

4 AGOSTO

Ingresso libero



A tavola con Giuseppe Verdi. Buon appetito Maestro
Antonio Batte

Un libro su Giuseppe Verdi che svela, tra gustosi aneddoti e
curiosi episodi, la grande passione del Maestro per la cucina.
“Una storia sottile, nascosta” precisa 'autore Antonio Battei
nellintroduzione, “che trapela da pochi indizi, da rare tracce
sparse tra le pagine d'una vita interamente dedicata alla musica.
Ma quel poco che s’evince, basta a svelare la sua tavola raffinata,
‘magnifica e sapiente’ come ci informa un illustre testimone di
quel tempo, il commediografo e librettista Giuseppe Giacosa”.
Costellato d’immagini sulla vita e le opere di Verdi, il libro,
ricco di spirito ed umorismo, racconta la vicenda biografica del
Maestro, dall'infanzia nella campagna bussetana agli ultimi anni
vissuti tra Sant’Agata e Milano, ricordando le tante vicissitudini,
anche amorose, che hanno segnato la vita del grande
compositore. Quindi, lo sguardo va a focalizzarsi sulla passione
di Verdi per il cibo e la tavola... e non poteva esser altrimenti,
per un fAglio della Bassa, terra d’antiche e radicate tradizioni eno-
gastronomiche. Infine, una ricea rassegna di tpiche ricette delle
terre verdiane, per portare in tavola i saport e 1 profumi della
cucina del Maestro. E allora, libiam ne” lieti calict e maffiamoct
in questo spensierato racconto alla riscoperta delle golosita pi
amate dal Cigno di Busseto.

Gia Ia mensa é preparata. Ricette all'opera e in concerto
Corrado Rollin

Musica e cucina hanno molto in comune, uno chef a suo modo
¢ un direttore d orchestra (e viceversa) e chi ama unarte spesso
indulge anche ai piacert dell alera. All'opera st mangia, si beve, st
brinda, si banchetta... magari approfirtando dell‘occasione per
avvelenare qualcuno!

I wini del festival

Accattoli, Alberto Quacquarini, Belisario, Borgo Paglianetto,
Casalfarneto, Colleluce, Colognola, Conti Degli Azzoni,
Fontezoppa, Gagliardi, La Murola, Lanfranco Quacquarini,
Maraviglia, Massimo Serboni, Tenuta Colli Di Serrapetrona,
Sant’Isidoro, Saputi, Tenuta Musone, Terre di San Ginesio
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